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Jusqu’au ler décembre
du vendredi midi au dimanche midi
Menu complet 24€
Entrée - Ficelle picarde gratinée au maroilles
Plat - Gigolette de volailles farcies
Dessert - Dame blanche revisité
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114 rue Esgranges 62650 Bezinghem
06 83 23 46 68 | domaine-les-aulnes@orange.fr

v DU 100% LOCAL
TOUTE L'ANNEE

Vendredi 22 et samedi 23 novembre
au soir uniquement

Plat - « Carbonnade flamande de Salers »
(‘Les salers du marais * a Monchy Cailleux)
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5 Place Saint-Gilliet 62310 Fruges
03210300 16 | le-saint-gilliet@orange.fr

AU MARMITQp,

Le vendredi 22 novembre

Soirée Beaujolais

Buffet de Terroir + Dessert + Beaujolais a
volonté 20€ - Sur réservation

Charcuterie (Ferme du Bon Porc a Courset),

pommes de Terre (Ratte du Touquet),
Brioche Perdue au Caramel « MAISON »
[ NN\
14 rue Principale 62650 Zoteux
03210541 19 | aumarmiton@orange.fr

En novembre et décembre
du vendredi soir au dimanche soir

Menu complet 28€

Entrée - Quiche de Poireaux 6€

Plat

Carbonnade Flamande 16€ (Viande de la
Ferme des Maisonnette a Créquy et biere
de la Chapelle a Torcy)

Dessert - Crépes Suzette 6€
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62 rue Principale 62310 Torcy
09 87 38 63 87 | lereperedetorcy@yahoo.com

LE FOURNIL

Jusque fin décembre
du Mardi au Samedi midi uniquement

Menu petit rando a 20€

Entrée

Le Chevre Frais de la Planquette Mousse
d’Aubergine Confite Tomate séchée

Plat

Ballotine de Volaille Fermiére Creme de
Sous-Bois accompagnée de ses petits
légumes et de sa purée de pomme de
terre (Sarl PEL'POM de Aix-en -Issart)
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2 rue de Saint-Omer 62310 Coupelle-Veille
03 21 04 47 47 13 | contact@restaurant-lefournil.fr




